
Cristalización de los azúcares



Caramelización de azúcares

• Reacción de pirólisis.

• Aplicación de calor con fusión posterior de los azúcares.

Elaboración de caramelo:



Caramelización y cristalización

https://www.youtube.com/watch?v=IaA5CKd8sHo

https://www.youtube.com/watch?v=IaA5CKd8sHo


Casos de estudio



1. Enumere 5 ejemplos de productos
comerciales en los cuales se aplique la
caramelización de los azúcares



2. Enumere 5 ejemplos de productos
comerciales en los cuales se aplique la
cristalización de los azúcares


